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和食料理長 　清野　晃

中華料理長　石井 英司

和・洋・中のシェフ3名が監修した

渾身のスペシャルコースを期間限定でご提供いたします

ぜひこの機会にプレミアムなひとときをご堪能ください
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洋食料理長　石川 秀樹

［オードブル］
・泊産  「北海道とまりカブトサーモン」の漬け
・カマンベールチーズの炙り
・道産 白貝の香草パン粉焼き
［和の前菜］
・枝幸産 ほたての炙り 柚子味噌がけ
・苫前産 ひらめの昆布じめ
・自家製ごま豆腐
［スープ］
・ふかひれスープ
 道産毛がにの泡仕立て〈芙容〉
［魚料理］
・大海老と野菜のパートフィロ包み  XO醤ソース
［肉料理］
・十勝産 ハーブ牛ロース肉のステーキ＆
  道産エゾシカ肉のハンバーグ クレピネット包み
 季節の野菜のローストを添えて
［食事］
・道産米の炊きたて土鍋 鯛めし（だし汁付き）
［デザート］

・無花果のコンポート＆無花果のゼリー寄せ
 バニラアイスクリームとともに
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